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INas suas andlizes do setor cafeeiro, o Bureau de Inteligéncia Competitiva do Café, nesta edicdo do més de novembro de 2015, em
relacdo especificamente ao Brazil, destaca a nova estrategia da Cooperativa Fegional de Cafeicultores em Guasupe (Cooxupe) de
produzir insumos demvados do oleo e da blomassa extrados dos gréos de cafe pars a industna de cosmeticos e mutrigdo. A
Cooperativa, em parceria com wna empresa do mercado de produtos guimicos, investin recursos em oito anos para desemvolver
pesguizas e montar uma fabrica de extracdo de oleo do café verde para a industria cosmetica, situada em Guasupe, Minas Gersiz,

De acorde com o presidente da Cooperativa, Carlos Alberto Paulino, a quantidade produzida ainda e pequena, mas o diferencial
ezta na valorizagdo do produto, o que faz valer o investimento. Para ¢ projeto sao utilizadas cerca de 100 sacas de Gokg de cafe
por mes, gue resultam em 48c0kg do oleo e o restante - 5.500kg - de biomassa. O oleo pode zer vendido em tomo de 215 dolares
por quilo. A expectativa com essa inciativa € alcancar, aléem do mercado bresileiro, a Ameérica Latina, Estados Unidos e Europa
Cutra vantagem € que ¢ processo de extracao do oleo consiste na uhilizacio de grics que nao teriam velor no mercado comum;,
apontam as analises do Buream



O Relatorio Internacional de Tendénciaz do Café (vol.4 n°8), que esta disponivel no site do Bureau, aprezenta, em nivel mundial,
destaques do agronegdcio café e tendéncias do setor, com foco na producdo, industria e cafeterias, entre outros temas. O
documento € produzide na Universidade Federal de Lavras — Ufla, uma das dez instituictes fundadoras do Consorcio Pesquiza
Café, coordenado pela Embrapa Café,

Produgio, indastria e cafeterias

Sequndo o Bureau, muitos paises estudam formas de aumentar a qualidade e a produtividade das lavouras e que a producdo de
graos de qualidade depende de wma série de fatores como o clima, o manejo da lavoura e o pos-colheita. Ha anos a indistria do
café também busca técnicas capazes de melhorar a qualidade dos gréos dentro dos laboratdrios. O avanco dessas técnicas podera
aumentar a importancia dos torrefadores na qualidade final da bebida. Por parte das empresas, ha o interesse de garamtir o
abastecimento de café de qualidade e, para conseguir iszo, elas investem nas regides produtoras na expectativa de criar uma
sitnacdo de ganhos para ambas as partes.

Outro aspecto abordado pelo documento € o continuo desenvolvimento do mercado de cafés especiais. Mo zeu atual estagio,
compradores e consumidores valorizam cada vez maiz a origem dos grdos e a exclusividade. Oz blends agora dividem espago com
cafés de origem Umica, microlotes de café de alta qualidade. De acordo com o Bureau, a valorizacio de microlotes de cafés de
origem 1nica € uma tendéncia que pode beneficiar oz cafeicultores. Trata-ze de wm nicho de mercado cujos resultados podem zer
muito expressivos, pois além do prémio financeiro, a aproximacio de cafeicultores com compradores & vantagem desse modelo.

O Burean destaca ainda um novo tipo de empreendimento (startup) que viza recriar o processo biologico de producdo do café
KopiLuwak (Indonészia) em laboratorio. A pesquiza identifica microorganismos que atuam nas moléculas responsaveis pelo sabor
do café. Para a producdo do lote inicial foi escolhido o café da regido de Huehuetenango, na Guatemala. Os graos ficam em uma
zolucdo com bactérias durante dois dias, em fermentacdo e, ao final, a bebida produzida tera um sabor maiz limpo.

Em relacdo as tendéncias da industria de café, o documento destaca que o produto € atualmente oferecido de formas
diferenciadas para atender ao novo perfil do consumidor, especialmente monodozes de capsulas. Particularmente, o segmento de
cafés premium em capsulas ainda € pequeno e ndo apresenta gramde concorréncia, mas se mostra promizsor, tendendo a se
consolidar a cada dia. Além do café em capsula, obsera-se também o crescimento do interesze dos consumidores em bebidas
geladas, fazendo com que empresas imvistam em novos produtos e servicos para atendé-los.

Relatorio Internacional de Tendéncias Competitiva do Cafe

O relatdrio faz parte do Plano de acdo do projeto do Consorcio Pesquiza Café denominado "Criacdo e Difusdo de Intelipéncia
Competitiva para Cafeicultura Brasileira”. O projeto € financiado pelo Fundo de Defesa da Economia Cafeeira — Funcafé, do
Mimistério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento — Mapa, € tem o objetive de monitorar, analizar e difundir informactes e
indicadores relevantes para a competitividade da cafeicultura brasileira, bem como propor solugdes estratégicas para o= problemas
enfrentados pelo setor.

Ohbservatorio do Cafe

Divulga, alemn do Relatorio do Burean, publicagtes das instituictes integrantes e parceiraz do Consorcio Pesquiza Cafe contendo
dados, apalizes & miormagies sobre: Resumo das Exportactes Brasileras de Cafe. do CeCafe, Leventamento da Safra de Cafe, da
Congb; Informe Estatistico do Cafe e Valor Bruto da Producao. do Mapa; Relatoric sobre o mercado de café, da OIC: portfolio de
tecnologias desenvolvidas pelo Consorcio: publicagies técnicas: Revista Coffee Science; dados completos sobre Safras e Estoques;
Consumos € Tendéncias; Estatisticas, Cotagbes e Andlizes: Clipping mensal de noticias veiculadas na midia; Imagens; Videos e
Andios; Rede Social do Café: Publicagies Técnicas e Relatorics de Atividades; e Sistema Brasileiro de Informagio do Café —
SBICafe, entre outros.

Para saber mais sobre 0 Consorcio Pesquiza Café, a Embrapa Café. o Bureen de Inteligéncia Competitiva do Cafe, o Relatorio
Internacional de Tendénciaz Competitivas do Café e o Observatorie do Café, acesse:

http:/ fwww.consorciopesquisacafe.com.br/

https://www embrapa.br/cafe

http:/ fwww.icafebr.com.br/

http:/ fwww.consorciopesquisacafe. com, br/index. php/imprensa; noticias | 423-dados-mundiais
http:/ fwww.consorciopesquisacafe. com. br,/index. php/consorcio separadora/observatorio-do-cafe
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