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2940172013 - Pesquisa apresenta marcadores para avaliacio da qualidade do café valtar

A qualidade do café & urm tema prioritdrio de pesquiza que term destacado a Universidade Federal de
Lavras [UFLA) no cendrio nacional e internacional, Dissertacdo defendida na terca-feira (22,01, no
Departarnento de Agricultura da UFLA (DAGSUFLA), apresentou o resultado de testes fizsioldgicos &
bioquirnicos, utilizados para avaliar e classificar a qualidade do café, © novo método de classificacdo,
por reio do processarmento digital de imagens, poderd ser utilizado am complermentacio 4 andlize
sensorial, tradicionalmente utilizada na inddstria de café,

< trabalho foi realizado pela estudante Marcella Munes de Freitas, do Programa de Pos-Graduacdo em
Fitotecrmia, sob a orientagdo da pesquisadora da Emnbrapa Cafe, Sttela Dellyzete Weiga Franco da Rosa,
lotada na UFLA no dmbito do Consdrcio Pasquisa Café, © estudo contou com a coorientacdo dos
professores da UFLA, André Wital Sadde [(Departarmento de Ciéncia da Computacdo), Maria Lasne
Moreira de Carvalho (Departamento de fgricultura) e Flavio Meira Borérn (Departarmmento de
Engenharial,

Participararn da banca de avaliagio o pesquisador da Epamig, Marcelo Ribeire Malta, a professora da
Universidade Fedaral dos Vales do Jequitinhonha e Mucuri, Marcela Carlota Mery & o professor André
Sadde,

De acordo corn & orientadora do estudo, novas ferrarmentas de avaliacdo s30 fundamentais para
amnpatar a cormpetitividade do segrnento de cafés especiais no cendriointernacional, cuja avaliacdo da
qualidade & usualmente acessada por meio de anilise sensorial da bebida, “0: tastes tém 2
vantagern de sererm objetivos, rapidos, precisos e de facil padronizacio, o que deverd commplermentar
os critérios das analises sensoriais utilizadas", destacou a pesquisadora.

A jdeia surgiu dos protocolos j3 utilizados na inddstria de sermentes, cuja avaliacdo da qualidade &
realizada por meio de testes fizioldgicos e bioquirnicos, que t&ém apresentado alta correlacdo com a
qualidade da bebida, A novidade foi investigar o potencial desses testes para avaliar a qualidade da
bebida de café, barn como a correlacio dos seus resultados com a anilise sensorial.

De scordo corn os resultados, testes simples como o Teste de Germinagdo, de Tetrazdlio, de
Condutividade Elétrica, assim como a quantificagdo de algumas enzimas do processzo anti-oxidativa,
apresentari-se como ferramentas altamente promissoras para complarmentar a avaliac8o sensorial de
gréos de café, Os resultadosz, ainda preliminares, exigem estudos adicionais para 3 validagio e
padronizacdo dos testes,
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