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Aberto edital para produtores interessados em
multiplicar e comercializar mudas do café Conilon

A Empresa Brasileira de Pesguisa Agropecudria — Embrapa, vinculada ao
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento —Mapa, realizara selecdo
de produtores interessados na multiplicacao e comercializacao de mudas da
cultivar de café Conilon BRS Ouro Preto. A abertura do processo de selecdo
serd realizada 3s 9 horas do dia 22 de janeiro de 2013, na sede da Embrapa
Produtos e Mercado, em Brasilia/DF

Podemn paricipar do processo pessoas juridicas e fisicas inscritas no
Registro Macional de Sementes & Mudas — RENASEM, como produtores de
mudas com habilitacdo para cafeeiro. Os documentos de habilitagdo e
classificacio dever3o ser entregues 3 Embrapa diretamente ou via correio no
seguinte enderecor Embrapa Produtos e Mercada, localizada no Pargue
Estacio Biologica — PQEB, sin, Edificio Sede, Térreo — Sala de Reunifies,
CEP 70770-901, Asa Morte, Brasilia/DF A data limite para a chegada da
documentacdo na Embrapa & até s 14 horas do dia 21 de Janeiro de 2013

‘Esta etapa de selecBo dos viveiristas estd viabilizando a chegada desta
inovacdc tecnoldgica para a cafeicultura rondoniense, pols com a
multiplicagdo das mudas da BRS Ouro Preto elas poderio chegar aos



pradutores”, explica o chefe de transferéncia de tecnologia da Embrapa
Rondinia, Samuel Magalhies.

0 edital completo esta disponivel no link

hitp:/hwneny.cpafro.embrapa.brimedia/arquivos/documentosiEdital_cafe-
BRS_ouro-preto.pdf

Café Conilon BRS Ouro Preto

A cultivar de café Conllon BRS Curo Preto (Coffea canephora Pierre ex
Froehner) & 3 primeira desenvolvida pela Embrapa, sendo resuftado de
estudo conduzido pela Embrapa Rondénia em parceria com o CoRsorcho
Pesguisa Café Ela é recomendada especialments para Rondénia — segundao
produtor de café conilon do Brasil— e foi obtida pela selecao de cafeeiros com
caracteristicas adequadas 3s lavouras comerciais do estado e adaptada ao
clima e ao solo da regido. Sua depominagdo @ uma homenagem ao
municipio de Curo Preto do Ceste, centro pioneiro da cqlnnlzan;ﬁﬂ oficial do
antigo territorio de Rondbnia.

A Conilon BRS Ouro Preto tem potencial para aumentar a produtividade da
cafelcultura em Rondénia, contribuindo para a sustentabilidade econdmica e
social de mais de 40 mil pequenas propriedades de cafeicultura no estado. A
produtividade média do café em Rondénia & de 11 sacas/ha, ja a da Conilon
BRS Quro Preto & de 70 sacas/ha,

Esta variedade também podera ter sua recomendacio estendida para outras
regides da Amazdnia, o gue & impordante para o aumento da renda da
agricultura familiar & da fixacBo do homem no campo no norte brasileiro, O
sistema de producio preconizado para o cultive desta variedade € compativel
com as praticas ambientais agronomicamente recomendadas, colocando
esta tecnolegia como promotora da preservacic ambiental. Além disso, o
aumento da produtividade decorrente da adoc3o desta variedade 'permiie
produzir mais em menor area, diminuindo a pressio sobre a floresta.

Renata Helly da Silva



