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CAFE ESPECIAL BRASILEIRO SERA SERVIDO EM VOOS INTERNACIONAIS
(afeé especial brasileiro.sera servido em voos

l', internacionais

' ecnologias desenvolvidas no ambito do Consorcio Pesquisa
Cafe sao utilizadas na producao de blend especial de cafée
@servido nas aeronaves

De aroma frutado, levemente dirico e corpo balanceado, o café que zera servido em voos internadenais da TAM &
fruto de cultivares desenvolvidas pelo Instituto Agrondmico - IAC, instituicBio pertencente ao Consdrdo Pesquisa Café, coordenado pela Embrapa Café, Entre as
variedades que compdem o blend espedial, estdo as cultivares Icatu Amarelo & Mundo Movo, ambas desenvalvidas pelo TAC,

0 blend espedial de café, servido pela TAM, foi desenvolvido pela marca brasileira Suplicy Cafés Espedais, que atua no ramo cafesiro desde o seculo ¥IX, A bebida &
composta por cafés de torra média, 100% ardbica, provenientes de trés fazendas localizadas nas regides do Vale da Grama {5F), no Sul de Minas Gerais & no Cerrado
Mineira.

Para eleger o melhor café, a empresa agrea contou com & consultoria de Isabels Raposeiras, barista, mestre de torras da Coffee Lab, em S&o0 Paulo (SP). Com o
propdsito de avaliar as opcdes de produtos premium disponiveis no mercado, Isabela realizou pesquisas e testes por meio de avaliacdes visuais, gustativas e olfativas,
além de preparos com diferentes proporges de gréos. "0 café escolhido impressiona pela qualidade de sua matéria-prima, por sua docura e pela susénda absoluta de
amargor”, diz a espedalista.

A bebida serd servida na Classe Econdmica, na Business Class e na Primeira Classe de voos operados na América Latina, Estados Unidos e Europa. Gradativamente, o
novo café estara disponivel em toda a malha internadonal da empresa, que tem uma média de 87 voos didrios, & nas trés salas VIP que a companhia mantém nao
aesroporto de Guarulhos, em 530 Paulo,

A cultivar Tcatu Amarelo, liberada para fins comerdais em 1992, possui como caracteristicas prindpais os frutos de cor amarelada e a partidpacio do café Bourbon em
aproximadamente 75%: de sua formagio. De acordo com o pesquisador Carlos Henrique Siqueira de Carvalho, da Embrapa Café, o desenvolvimento das cultivares desse
grupo foi iniciada apds identificacio do cruzamento natural de plantas da cultivar Icatu Vermelho com Bourbon Amarelo. Segundo Carlos Henrique, as cultivares do grupo
Icatu Amarelo apresentam excelente qualidade da bebida e podem ser utiizadas mais intensivamente para café 'espresso’. A cultivar desperta grande interesse
econdmico por apresentar plantas vigorosas, resisténda a ferrugem do cafeeiro e boa produtividade.

A cultivar Mundo Mova, liberada para plantio comercial em 1952, caracteriza-se por elevada producdo de café beneficiado, aliada a dtimo aspecto vegetativa. Para
Carlos Henrigue, a gualidade da bebida da cultivar Mundo Novo também & excelente, "Em sua formacdo ha cerca de 50% de Bourbon Vermelho' e 50%: de Sumatra’, o
gue promove a qualidade do produto”, afirma o pesguisador, A Mundo Novo possui boa adaptacio a maioria das regides cafeeiras do Brasil, tem elevada rustiddade,
grande vigor vegetativo, boa resposta a poda, época de maturacio dos frutos intermediaria, e algumas linhagens caracterizam-se por produzirem gréos graudos,

Além das cultivares, a fazenda Pinhal, localizada no um munidpio de Santo Antonio do Amparo, no Sul de Minas Gerais, utiliza ainda outras tecnologias desenvolvidas pelo
Consodrco Pesquisa Café. Entre elas, a adubacio fosfatada, desenvolvida pela equipe de pesguisadores da Embrapa Cerrados e Embrapa Café. A tecnologia, usada em
comjunte com a irrigagie, contribui para o aumento de produtividade, A fazenda utiiza também o Sistema para Limpeza de Aguas Residudrias— SLAR, tecnologia
desenvolvida pela Embrapa Café, Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais— Epamig e Instituto Capixaba de Pesquisa, Assisténda Teonica e Extensao Rural-
Incaper, O sistema remove os residuos sdlidos da dgua provenientes do processamento de frutos e visbiliza a reutilizacgo do liguido, reduzindo o gasto excessivo de
3gua.



A fazenda Pinhal também aplica normas do programa Café Seguro, que orients sobre a importénda de boas praticas agricolas na lavoura e sobre o uso correto de
agroguimicos, O programa & coordenado pelo Conselho dos Exportadores de Café do Brasil — Cecafé, e conta com a particpacdo de vérios integrantes da cadeia do
café, como o Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento— Mapa, Embrapa Café, Confederacio da Agricultura e Pecudria do Brasil- CMA, Servigo Madonal de
Aprendizagem Rural- Senar, Conselho Macional do Café- CNC, Cooperativa Regional de Cafeicultores em Guaxupé— Cooxupé e Sindicato Nadonal da Indlstria de
Produtos para Defesa Vegetal- Sindag.
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