Tabela 1 — Desafios de inovagdo e descrigdo dos respectivos objetivos da Chamada 20/2018.

1 — Melhoramento focado em qualidade e resisténcia a fatores bioticos e abioticos

Objetivos:

o Desenvolver cultivares com alta qualidade de bebida e com resisténcia multipla a pragas
e doencas. Serdo priorizados projetos de melhoramento associados a biotecnologia.

o Desenvolver cultivares com alta qualidade de bebida e com tolerancia a seca e a altas
temperaturas. Serdo priorizados projetos de melhoramento associados a biotecnologia.

2 — Fortalecimento dos bancos ativos de germoplasma das instituicoes do Consorcio
Pesquisa Café

Objetivos:
¢ Viabilizar o enriquecimento, a caracterizacao e a disponibilizacdo dos recursos genéticos
como forma de valoracdo do germoplasma para uso nos programas de melhoramento
genético.

e Ampliar a variabilidade genética e a disponibilizacdo de novos genotipos de café.

o Avaliar os acessos dos bancos ativos de germoplasma das instituicdes consorciadas, com
andlises de caracteristicas agrondmicas, bioquimicas e fisiolégicas.

3 - Adaptabilidade e estabilidade de produg¢ao de cultivares para indicagdo em
microrregides produtoras

Objetivos:

o Selecionar gendtipos elites de Coffea arabica, provenientes de instituicdes consorciadas,
com alta adaptabilidade e estabilidade fenotipica de producéo e qualidade da bebida para
recomendacao em diferentes condi¢cGes ambientais.

e Selecionar genotipos elites de Coffea canephora (Conilon e Robusta), provenientes de
instituicGes consorciadas, com alta adaptabilidade e estabilidade fenotipica de produgéo,
qualidade da bebida e alto teor de solido soltvel para recomendagdo em diferentes
condices ambientais.

4 - Racionalizagdo e otimizagdo do uso da agua

Obijetivos:
e Aumento da produtividade com qualidade e redugdo do uso de agua na irrigacdo, com
vistas & diminuicdo dos custos de producéo e agregacao de valor ao produto.

¢ Otimizacdo do uso da &gua no processamento de café.

¢ Quantificar os efeitos da restricao hidrica em diferentes estagios de desenvolvimento dos
frutos do cafeeiro.




5 — Aproveitamento de cafés de qualidade inferior para o desenvolvimento de novos
produtos e embalagens.

Objetivos:
e Desenvolver novos produtos & base de café com potencial de mercado tais como:
farmacos, suplementos alimentares, tintas, racéo, plasticos degradaveis, aromatizantes
de ambientes e outros.

e Desenvolver novos tipos de embalagens biodegradaveis que contribuam para a
sustentabilidade ambiental da cafeicultura.

6 — Aperfeicoamento de mdaquinas e técnicas de cultivo para a cultura do café.

Obijetivos:
o Sistemas de cultivo ajustados para mecanizacdo priorizando regiGes montanhosas.

e Adaptacdo e desenvolvimento de maquinas para mecanizagdo da cafeicultura
priorizando regides montanhosas.

7 — Desenvolvimento de protocolos para deteccio de impurezas e graos de diferentes
espécies de café

Obijetivos:
¢ Desenvolver metodologias eficientes para analise rapida e de baixo custo para garantir a
qualidade do produto.

¢ |dentificar e quantificar mistura de grdos de diferentes espécies de café verde e
industrializado.

o |dentificar possiveis adulteragdes no café industrializado.

8 — Servigos ambientais relacionados as mudangas climaticas e sistemas de produgdo de
café

Obijetivos:
¢ Balanco de carbono em diferentes sistemas de producao de café.

Sistemas de manejo para redugdo da emissdo de gases de efeito estufa tais como: 6xido
nitroso, metano e CO,.

Sistemas de producdo arborizados e/ou organicos visando a reducdo dos efeitos das
mudancas climaticas sobre a produtividade e qualidade.

Caracterizacao e qualificacdo de ambientes para producédo de cafés especiais.

Monitoramento climatico visando a reducéo de riscos para cafeicultura.




9 — Cafeicultura de precisao

Objetivos:
e Desenvolvimento de sensores para avaliagdo de infestacdo de pragas e infeccdo de
doencas na cafeicultura.

e Desenvolvimento de sensores para avaliacao de fatores abiéticos na cafeicultura.

10 — Emprego de nanotecnologia na cafeicultura

Obijetivos:
e Desenvolvimento de nanomoléculas para controle efetivo da broca do café e do bicho
mineiro.

11 - Fontes de nutrientes e bioprotetores que influenciam a qualidade da bebida

Objetivos:
o Determinar os impactos de diferentes fontes de nutrientes na qualidade da bebida.

o Novos bioprotetores para manutencao da qualidade da bebida.




