WORKSHOP CAFE COM TECNOLOGIA

Pesquisa e Tecnologias Para a Cafeicultura Brasileira
Embrapa Café, Brasilia— DF 12/04/20109.
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DADOS UESB

47 Cursos de Graduacao

20 programas de pos graduacao Strito sensu
05 Doutorados

3.000 alunos

1.000 Professores. Mestres
Doutores.

O Tema Café sempre esta presente nos
Programas da UESB.

Universidade Estadual do Sudoeste da Bahia - UESB

consorcio
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Programa de P6s Graduagao Lato Sensu

16 Programas de Especializacao
Carga horaria varia entre 400 a 600 horas.

2010. Programa de Especializacao
Gestao da Cadeia Produtiva do Café
Enfase em Sustentabilidade.

Carga Horaria: 500 horas.

Coordenacao:
Prof. DSc. Sandra Elizabeth de Souza
Profa. Dsc. Sylvana Naomi Matsumoto

Foram executadas varias acoes: Dia de Campo;
Classificacao Sensorial e Torrefacao do Café;

INFORMACOES: - 4
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Universidade Estadual do Sudoeste da
Bahia promove curso de pds-graduacao
em Ges da Cadei rodutiva do Café
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RevisTA po CAFE | SETEMBRO 2016

A Universidade Estadual do Sudoeste da Bahia -
UESB, instituigdo integrante do Consoércio Pesqui-
sa Café, realizara a partir de outubro do corrente
a 3" Edi¢ao do Curso de P6s-Graduagao em Nivel
de Especializagao Lato Sensu em Gestao da Cadeia
Produtiva do Café com Enfase em Sustentabilida-
de, no campus de Vitéria da Conquista. O curso
tem por objetivo capacitar, atualizar € aprimorar
profissionais de nivel superior para gerir e expan-
dir a visdo das atividades ligadas a cadeia produti-
va do café, com foco nos modelos de boas praticas
na cafeicultura, custo de produgio e marketing do
agronegocio e transferéncia de tecnologia.
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Turma Inicial da Ill Edicao da Especializacdao em Café. Outubro de 2016.




Tecnologia:

N
ADPL!

UESB Planificacao do Relevo por meio das Construgao de
Taludes em Lavouras de Café.

ENAM v

Orientacao da Pesquisa para obtencao do Titulo de Especialista
em Café.

Eng. Agr. Simone Vieira Nascimento

Orientacao:
Profa. DSc. Syvana Naomi Matusumoto

Objetivo:

Analisar se a Planificacao parcial do terreno, por meio da Construcao de terragos proporciona melhor
condicao Ergondmica aos Trabalhadores.

Em caso positivo a condicao facilita e otimiza a colheita dos frutos de café em

Comparacao a area sem o suporte dos terracos.



Ergonomia: ergon (trabalho ) nomos (normas, legislacao)
Procura configurar, planejar e adaptar o trabalho ao
Homem

IEA — Associacao Internacional de Ergonomia (2000)

Ergonomia: Entender as interacdes entre os Seres
Humanos e outros elementos ou sistemas a fim de
otimizar o bem estar humano e o desempenho global do
Sistema.

O Bem Estar do Trabalhador:

Normas de Conformidade ou Nao Conformidades das
Boas Praticas Agricolas na Cafeicultura, com vistas a
Certificacao da Lavoura.

Fazenda Rio Bonito. Endiretor. Nova Canda — Bahia. Curvas de
niveis de 5 metros. Imagem googlemaps. 2018)
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ADPLENAM VITAM

UESB

Local: Fazenda Rio Bonito
Altitude acima de 400m
Area: 4,0 hectares

Terracgos.

5m de extensao : 0,60m largura: 040 altura
Construcao dos 10 Taludes realizada pelos
Trabalhadores da Propriedade.

Colheita: Derrica manual

Avaliacoes :

1- Postura dos Trabalhadores na Colheita;
2- Tempo de Colheita /Talude

3- Tempo de Descanso

4-Volume da colheita

5- Maturacao dos Frutos




Colheita com Técnica do Talude.
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Talude: Colheita mas seletivas dos graos.

V’t%
r"

£,

L
.’ ’l J!;)m\?\"g

o” " ‘o. ..\lg‘a "

4. ..5‘ '

a -



Conclusao:

A construcao dos Taludes é uma Técnica que
oferece maior estabilidade fisica de apoio
corporal aos trabalhadores da colheita manual
do café.

- Menores reclamacoes de alguma DOR
- Maior Bem Estar
- Intervalo de Descanso reduzido

A planificacao parcial do terreno por meio de
construcao de terracos facilita e otimiza a

colheita dos frutos de café.

Pequenas Propriedades de Café.




Outras Tecnologias:
Pequeno Cafeicultor quanto a Preparacao de Café Torrado e Moido
Amostra de Café Natural Safra 2017 e 2018. Fazenda Pastinho. Distrito de Inhobim — Vitdria da Conquista.
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Orientacao ao Pequeno Produtor sobre os Protocolos de Classificacao Fisica e Sensorial do Café
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Preparo de Café Torrado e Moido pelos Alunos da Pds Café. Il Edigao




Café Conilon a 800 metros de Altitude. Divisa Bahia com Norte de Minas Gerais




Gratidao a Todos os Parceiros




