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Procedimentos de colheita do café

Introducéo

entre todas as etapas que compdem a producdo do café, a colheita é

responsavel por grande parte dos custos. Isto se da principalmente durante o

processo de derrica dos frutos, em que, se concentra a maior demanda de

maéo de obra. Esta dependéncia da méao de obra €&, na atualidade, um dos

principais gargalos do cultivo do café no pais, o que se torna mais critico em
regi6es montanhosas com dificuldade de mecanizacéao.

Apesar de sua importancia social e econdmica, a cafeicultura na Amazonia Ocidental é
pouco competitiva por causa de suas deficiéncias estruturais, logisticas e o baixo nivel de
adocao de tecnologias. E, segundo Veneziano (2002), existe uma grande demanda de
pesquisa e geracao de tecnologias aplicadas as caracteristicas locais de producédo. Estas
deficiéncias tém como resultado baixa produtividade e a ma qualidade do produto.

Os cuidados na colheita e pés-colheita do café interferem na manutencdo da qualidade
dos frutos, ou seja, € nessas duas etapas que o0 produtor precisa se atentar as
recomendacfes técnicas para evitar a depreciacdo do seu produto. Entre as principais
recomendacdes se pode citar: a colheita feita com o méximo possivel de frutos em estadio
cereja; secagem do fruto o quanto antes para evitar fermentacdo; processamento e
armazenamento de forma a preservar as caracteristicas quimicas e fisicas dos graos.

Na Amazobnia Ocidental, especialmente no Estado de Ronddnia, € comum a colheita do café
verde, amontoa do produto no terreiro, o uso inadequado de secador e colheita de frutos em
diferentes niveis de maturacdo e sem separagdo. A antecipagao da colheita € uma deciséo
ndo recomendavel, que alguns produtores e meeiros fazem por estarem muitas vezes
despreparados e descapitalizados. Isto faz com que o processo de venda seja realizado as
pressas, ou até mesmo, antes da colheita, por necessidades financeiras e por compromissos
assumidos com atravessadores.

Vale ressaltar que o momento ideal de colheita ocorre quando h& baixa percentagem de
frutos verdes, menos que 20% dos frutos. Isto implica que, percentagens maiores Sao
consideradas desfavoraveis a producgao de café de qualidade, uma vez que, no caso do café
natural (ndo processado - verdes, verdoengos, maduros e passa), o lote apresentara, no
momento da classificagdo, um grande ndmero de graos defeituosos que serdo deletérios a
gualidade do produto. Ainda que o produtor pratique o processamento do café por meio da
lavagem e separacéo dos frutos, a colheita fora de época adequada acarretard em menor
guantidade de frutos maduros. Ou seja, menos frutos com potencial de formar uma bebida
de boa qualidade.

Os frutos maduros s@o a matéria-prima do café de qualidade por possuirem
desenvolvimento pleno dos grédos, além de maior conteldo de soélidos sollveis e
acucares. Estas caracteristicas favorecerdo para que, durante o processo de torra dos
graos, ocorram reag0es fisico-quimicas necessarias para a obtencao de caracteristicas
desejaveis de aroma, sabor, acidez, corpo e dogura.

Souza et al. (2005), em ensaios realizados no campo experimental da Embrapa
Ronddnia, avaliaram o numero de defeitos presentes nas amostras de cafés canéfora
com as seguintes proporcdes de cafés maduros: 0%, 50%, 60%, 70%, 80%, 90% e
100%, submetidos & seca em terreiro de cimento a 12% de umidade. Os autores
concluiram que o numero de defeitos foi inversamente proporcional ao nivel de
maturacdo das amostras no momento da colheita. Definiram que, para as condi¢bes
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testadas, o indice de 90% de cafés maduros seria o recomendado como ideal para o
inicio da colheita.

Assim como a época, o0 método de colheita (manual, semimecanizada e mecanizada)
também é considerado importante para obtencdo de um café de qualidade, pois, os
procedimentos adotados nesta etapa final do ciclo produtivo podem ter influéncia direta
nos parametros quantitativos e qualitativos dos graos colhidos, interferindo em sua faixa
de classificacéo fisica e sensorial. E importante observar que, tanto o produtor que
realiza a colheita do café de forma manual, quanto o que faz a operagdo de forma
mecanizada, pode produzir um café de qualidade. Entretanto, a adogéo da pratica de
colheita mecanizada pode aperfeigoar o processo com diminui¢cdo do custo e economia
de tempo. Isso ocorre porque os produtores, principalmente os que tém areas maiores,
ndo conseguem colher os frutos de café no momento ideal, frequentemente por néao
contar com mao de obra suficiente. Isso acaba levando-o a colher o fruto verde ou em
estadio que ja passou do ponto de maturacdo (passa e ou seco), 0 que prejudica a
gualidade do café.

De maneira geral, os pre¢os recebidos pelos produtores na Amazodnia Ocidental sempre
foram baixos, em razdo da mé& qualidade do café produzido, da néo realiza¢éo da devida
classificacdo dos grdos e da descapitalizacdo dos produtores, que vendem seu café
diretamente ao atravessador, ndo tendo o retorno merecido, principalmente quando o pre¢o
se encontra em um patamar inferior, em época de muita oferta.

Dentre todos os segmentos que compdem a cadeia produtiva, o de cafés especiais é o0 que
mais cresce no mercado cafeeiro internacional, atingindo 15% ao ano, o0 que sugere que a
gualidade é, atualmente, o fator mais importante e vem norteando a estratégia de marketing
brasileira e a busca por exceléncia na producdo. No Estado de Ronddnia, como vem
acontecendo em outras regides do pais, existe uma demanda crescente pela produgédo
deste tipo de café.

E preciso entender que a cafeicultura deve ser conduzida como uma atividade
empresatrial, levando-se em consideracéo os principios fundamentais de aumento de
produtividade, reducéo dos custos e melhoria da qualidade. Para o atendimento deste
ultimo principio, além dos fatores que séo inerentes ao desenvolvimento pleno do fruto
ainda no campo, deve-se destacar a colheita e pés-colheita (processamento, secagem
e armazenamento) como uma das principais etapas na producao do café de qualidade.

Epoca de colheita

Dentre as dificuldades a serem superadas para realizacdo de uma boa colheita do café,
destaca-se a influéncia detrimental da desuniformidade de maturacdo dos frutos,
decorrentes da ocorréncia de diversas floradas em diferentes periodos. Cortez (2000)
enfatiza que os ciclos fenol6gicos de frutificacdo das espécies de café séo diferentes. Para
o café ardbica os intervalos entre a florada e a maturacé@o dos gréos sao cerca de 220 dias
(ou 750 mm de evapotranspiracdo potencial) e para o café canéfora sdo em média 300
dias (ou 900 mm de evapotranspiracdo potencial). Isto implica que o café canéfora possui
maior sensibilidade a broca do café, maior variabilidade do ponto de colheita, exigindo uma
maior atencao, com relagdo ao manejo, durante o periodo de pré-colheita.

Mas, ainda que o produtor trabalhe com uma Unica espécie (canéfora), em regides
adequadas ao plantio do café, as condicdes adversas de clima, em funcdo de
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precipitacfes pluviométricas, temperatura ambiental e umidade relativa do ar, durante as
fases de floracdo, frutificacdo e amadurecimento, podem promover maturacées
desuniformes, com varios frutos verdes na colheita e fermentacdes indesejaveis nos frutos
maduros, o que leva a perda da qualidade até mesmo antes de iniciar a colheita (CHAGAS;
LEITE, 1998).

A preocupacédo maior € quanto a realizacéo da colheita antecipada com grande presenca de
frutos verdes, pois, conforme Bartholo e Guimarées (1997), o café verde causa prejuizos na
classificacdo por tipo, no peso de gréo, no rendimento de colheita, no desgaste da planta,
na qualidade da bebida e no valor do produto. Os mesmos autores recomendam que para
iniciar a colheita, os frutos verdes na planta sejam de no maximo 5%, sendo toleraveis
quantidades de até 20%, que, no entanto, trazem prejuizos na qualidade. Ferréo et al. (2004)
e Fonseca et al. (2007) também indicam o indice de 80% de frutos maduros como ponto de
inicio das atividades de colheita.

Os graos de frutos colhidos verdes tém menor massa que os de frutos maduros, e, o tempo
de espera para se iniciar a secagem e o processamento também gera a perda de massa
em virtude da respiragéo dos frutos e ao processo de fermentacéo. Esta perda de massa
levando-se em conta os defeitos adquiridos ao longo de todo o processo de producéo pode
gerar prejuizo superior a 20%, isto sem considerar os danos causados a qualidade de
bebida. Vale salientar que é de conhecimento do préprio produtor que os frutos colhidos
no inicio da safra antecipada, ainda verdes, tém rendimento em latbes por saca
beneficiada, inferior aos dos frutos colhidos no final da safra. Entretanto, ainda assim,
muitos preferem antecipar a colheita por causa da falta de mao de obra, estrutura de
secagem, beneficiamento e armazenagem. Na pratica isso gera uma perda em
rendimento, qualidade e de oportunidade de comercializagdo da safra por melhores
precos.

Muitos sdo os problemas causados em fungdo da colheita fora da época ideal e pela
demora da retirada dos frutos colhidos, que ficam armazenados na lavoura. Esta pratica
pode se estender por dias e até semanas, nos piores casos. Pode-se dizer que existe certo
comodismo, por parte de alguns produtores, por considerarem que ndo terdo a devida
retribuicdo por realizarem o processo de colheita de forma correta. Esses recolhem os
sacos com café apenas ao término da colheita do talhdo ou quando julgam que j& existe
uma quantidade de frutos que justifique o transporte ao terreiro ou secador. Existe ainda,
a crenga equivocada de que este momento de “descanso” do café na lavoura dara ao
produto uma qualidade melhor, este processo ird “igualar o café”. Apesar dos inumeros
argumentos sobre os motivos que levam o produtor a colher o café verde e deixa-lo no
campo, pode-se dizer que este € um dos muitos habitos adquiridos ao longo dos anos,
ou seja, € um fator cultural.

Bartholo e Guimardes (1997) reforcam que o fruto cereja é considerado o ideal a ser
colhido, pois 0 mesmo ja atingiu seu estadio de maturacéo fisiolégica, estando no seu
ponto 6timo e fornecendo seu potencial maximo de qualidade. Todavia, deve-se também
levar em consideragdo que quanto mais tempo o café permanecer na planta, maior sera
aincidéncia de gréos ardidos e graos pretos, considerados os piores defeitos. A colheita
tardia pode ser tao prejudicial quanto a precoce, pois, cria um ambiente favoravel a
proliferacédo acelerada da broca do café. Matiello (1998) recomenda que a colheita seja
realizada respeitando-se as caracteristicas de maturagdo de cada variedade, iniciando
pelas plantas precoces.

Além da condicdo normal do café sujeita a existéncia de diversas floradas, conforme
influéncia dos fatores climaticos existe o fator genético. Tém-se nas lavouras de ‘Conilon’
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e ‘Robusta’ plantas com caracteristicas tipicas de maturacéo precoce, média e tardia, o
gue faz com que a maturacao seja desuniforme, principalmente em lavouras de origem
seminifera. Com o crescimento do uso de variedades clonais as lavouras tém
apresentado maior uniformidade no campo o que tem facilitado o manejo e a
programacéo da colheita, evitando-se a derrica com um numero excessivo de frutos
verdes ou com muitos frutos passas e secos (colheita tardia).

Outra caracteristica importante das plantas de ‘Conilon’ e ‘Robusta’ é a retencéo dos frutos
nas plantas. Em genétipos (clones) destes grupos, os frutos ndo caem faciimente, ao
contrario do que ocorre nos cafés arabica. Implicando que, ap6s a maturagao, pode ser
realizada uma colheita mais concentrada, recolhendo os frutos em diversas fases de
maturacdo, sendo que, os frutos em processo adiantado de secagem na planta (passas e
secos), estardo retidos nos ramos produtivos diminuindo o risco de contato com o solo.
Esta caracteristica do canéfora o torna mais favoravel a um processo de colheita seletiva
de frutos maduros. Entretanto, apesar de possivel, a viabilidade de sua realizagdo deve
ser avaliada com cautela pelo produtor por causa da maior necessidade de méo de obra
nesse sistema de colheita.

Métodos de colheita

Té&o importante quanto a época da colheita € o tipo e os procedimentos do método a ser
utilizado, os quais exercem influéncia determinante sobre a qualidade do café. Pode-se,
de maneira geral, enquadrar os métodos de colheita na seguinte classifica¢ao:

a) Manual — pode ser realizada por
meio da coleta seletiva dos frutos
maduros, também chamada de
catacdo a dedo ou por meio da
derrica total dos frutos (todos os
estddios de maturagcdo), ambas
podem ser realizadas sobre o pano
de colheita ou peneira.

b) Semimecanizada — utiliza-se neste
processo mecanismos derricadores
portateis ou tracionadas,
desprovidas de recolhedores.

¢) Mecanizada — realizada por meio de
maquinas colhedoras completas
automotrizes ou tracionadas por
trator.

Foto: Renata Kelly da Silva

Colheita manual de derrica
seletiva e total

Recomenda-se como ideal, a colheita
a dedo do fruto de café maduro, no
estadio cereja vermelho com o fruto
neste ponto atingindo o seu padrédo de
qualidade méaxima (Figura 1).

Figura 1. Coleta seletiva em uma planta de café com frutos
em diversos estadios de maturacao.
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A coleta seletiva dos frutos tem o intuito de minimizar a influéncia detrimental destes frutos
heterogéneos (CHALFOUN; CARVALHO, 1997). Todavia, esta coleta seletiva, apesar de
potencializar a manutencdo da qualidade de bebida, ndo é comumente utilizada pelos
produtores brasileiros, pois é considerada onerosa e demorada, por causa do nimero de
repasses necessarios e do baixo rendimento operacional. Estes repasses estdo
vinculados ao numero de floradas, que varia de acordo com clima, genética e tipo de
manejo, 0 que faz com que ocorra a presenca de frutos em diferentes estadios de
maturacao.

Corroborando com as dificuldades da colheita seletiva, acima citadas, observa-se que é
praticada em Rondénia apenas a colheita manual ndo seletiva (Figura 2), ou seja, 0s
frutos nos diferentes estadios de maturagédo sao colhidos de uma s6 vez, no pano ou
peneira. Este tipo de colheita demanda uma separa¢é@o dos frutos maduros, durante a
pés-colheita, por meio do processamento via Umida, muito utilizado na producéo de
cafés ardbicas de qualidade, e, ainda incipiente nas areas produtoras de canéfora. Ao
contrario dos cafés do tipo arabica, em que a colheita envolve, normalmente, trés etapas:
a) arruacdo e varricdo com recolhimento dos frutos caidos mantendo sempre limpo o
chao; b) derrica ou retirada do café da planta; c) levantamento, abanacgéo e transporte
do café para o preparo), para o café canéfora ndo é necessaria a arruagdo e varrigao,
pois, suas plantas tendem a reter os frutos com maior intensidade do que nos cafés do
tipo ardbica, isto faz com que a presenca de frutos no chéo, na maioria dos casos, ndo
seja significativa.

Foto: Enrique Anastécio Alves

Y at 7 y . & "9 Ty !
Figura 2. Processo de derriga total durante a colheita manual ndo seletiva, com indice de frutos maduros
superior a 80% e com frutos secos retidos na planta.

Dentre todas as operacdes realizadas na colheita do café, a derrica é a que merece
destaque, pois é responsavel pela maior parte do custo da colheita. Sendo assim,
qgualquer trabalho que vise aperfeicoar esta etapa, como, por exemplo, o uso da
mecanizacgéo, pode ter efeito significativo na reducdo do custo final da saca de café
beneficiado.
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Considerando que os frutos do café canéfora ficam fortemente retidos aos ramos,
inclusive os frutos secos, isto contribui para que seja possivel a realizacdo da colheita
por derrica no pano. Esta por sinal é a mais indicada para Ronddnia, dispensando a
limpeza prévia do solo.

A derrica do café, sobre panos estendidos embaixo do cafeeiro, contribui muito para
melhoria da qualidade do produto, pois o café derricado ndo entra em contato com a
terra e nem com outros grdos caidos no chdo, além de conter poucas impurezas
(TRENTO et al., 1999). Apos a derrica deve ser realizada a fase de abanacéo, em que
o café é separado das folhas, ramos e impurezas em geral, para em seguida ser
encaminhado ao processo de preparo.

O método de derrica manual total, predominante no pais, apresenta grande
probabilidade de originar bebida de baixa qualidade quando ndo se respeita o ponto
correto de colheita ou ndo se realiza a separagdo e processamento dos frutos.
Atualmente, este método de colheita tem entrado em declinio em diversas regifes
produtoras pela falta de mao de obra durante a colheita e o seu custo, cada vez mais
elevado, em funcéo da valoracéo do trabalho bracgal e das leis trabalhistas vigentes no
pais.

Colheita semimecanizada

Consiste de um sistema de transi¢cdo, em que, ha a utilizagcdo de méaquinas de forma
intercalada e parcial, durante o processo de colheita, sem dispensar o uso intensivo de
mao de obra. Normalmente se concentra na derri¢a, podendo se estender a outras etapas
da colheita. Trata-se de uma opc¢éo a colheita manual tradicional e pode atender tanto a
pequenos e médios, quanto a grandes produtores. Outra vantagem é que, por se tratar de
magquinas e implementos de menor porte, se adequa melhor a areas em que a topografia,
a arquitetura das plantas e a distribuicdo espacial das lavouras séo limitantes ao uso das
colhedoras automotrizes ou tracionadas.

Atualmente, em Rondbnia, dois sistemas de colheita semimecanizada s&o utilizados,
ainda que de forma experimental. Um trata do uso de derricadoras portateis de baixo custo
e 0 outro no uso de maquinas que trilham as plantas e ramos do café baseados nos
sistemas de poda empregados.

As derricadoras portateis sdo manejadas manualmente e acionadas por motores laterais
ou costais com varetas nas extremidades de suas hastes (Figura 3). E, assim como o
sistema mecanizado, utiliza o principio da vibracao e do impacto para promover a derrica
dos frutos. Estes equipamentos de derrica sdo considerados como alternativa viavel,
principalmente para o agricultor familiar que pode associar a sua méo de obra a essas
maquinas de baixo custo. Ensaios realizados em diversas situagdes de campo,
principalmente em lavouras de café do tipo ardbica, ttm demonstrado que a reducao
dos custos da colheita nesse sistema pode ser superior a 30%, comparando-se a
colheita manual.

Apesar de ser uma alternativa interessante e de baixo custo, as derricadoras portateis
ainda ndo fazem parte da rotina de colheita da grande maioria dos produtores no Estado.
A eficiéncia dessas maquinas portateis € influenciada diretamente pelas condi¢bes das
lavouras, indice de maturacéo dos frutos e pelo treinamento do operador. Isto quer dizer
gue, este tipo de equipamento pode aumentar a eficiéncia da colheita, mas esta continua
vinculada a méo de obra e exige que o operador da derricadora receba treinamento.

352



Procedimentos de colheita do café

Além disso, quando a colheita é realizada com os frutos em estadios anteriores ao
cereja, os frutos derricados tendem a cair fora do pano, isso potencializa a chance de
contaminacgdo fungica dos frutos e exigira maior atencdo nas etapas posteriores a
derrica. Outro fato que pode explicar a pouca adesao dos produtores a esse sistema é
a falta de assisténcia técnica e dificuldade de reposicdo das pecas que apresentam
defeito ou desgastes quando sob uso intenso.

Figura 3. Uso da derricadora portétil na colheita semimecanizada do café, opgao de baixo custo e necessidade
de treinamento do operador.

Ainda na linha da colheita semimecanizada, esta sendo testado em Rondbnia e Espirito
Santo um sistema de colheita que foi desenvolvido pelas Industrias Colombo/MIAC, em
parceria com produtores. Sdo maquinas recolhedoras/ trilhadoras do café baseadas no
sistema de podas anuais e/ou periédicas das lavouras. Estas podas podem ser realizadas
de forma drastica ou apenas dos ramos
que ja produziram frutos em mais de
70% das gemas. Os ramos
provenientes da poda anual dos ramos
plagiotrépicos, contendo os frutos,
formam leiras que s&o recolhidos e
trilhados mecanicamente (Figura 4) ou
podem simplesmente alimentar as
maquinas de forma manual (Figura 5).
Essa forma de colheita
semimecanizada, possui  grande
potencial por utilizar maquinas mais
compactas e de menor custo, além de :
ndo exigir a obrigatoriedade da ST = -\ SRS
adequacdo espacial das lavouras de Figura 4. Os ramos provenientes das podas, contendo os
café. Outra vantagem do sistema € que frutos, formam leiras que s&o recolhidos pela plataforma e
os residuos do processo formam uma friihados mecanicamente.
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macega que fica sobre o solo de forma melhor distribuida e fragmentada o que facilita a
decomposicdo (Figura 6). Estas méaquinas vém sendo testadas pela Embrapa nas
condi¢Bes de RondoOnia desde a safra de 2013, e os primeiros ensaios tém demonstrado
gue esse sistema tem grande potencial como alternativa & colheita manual, com diminuigcao
dos custos de colheita entre 40% e 70%.

Foto: Enrique Anastécio Alves

Figura 5. Trilhadora de café durante ensaio de campo. Na imagem pode-se ver a trilha de partes do cafeeirc
provenientes da simulagdo de uma situacéo de poda drastica. Esta maquina ndo possui plataforma de recolhimento
e necessita ser alimentada manualmente.

Foto: Enrique Anastacio Alves

N
Figura 6. Residuos do processo de trilha dos ramos de café que ficaram sobre o solo, os ramos e folhas sédo
fragmentados e distribuidos na lavoura.
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Existe ainda um conceito que vem sendo preconizado como uma alternativa viavel de
colheita. E um sistema conhecido como “supersafra”, em que, o processo de renovacdo da
lavoura, por meio da poda, € realizado concomitantemente a colheita. O que acontece neste
sistema é que a lavoura, de forma ciclica e programada recebe a poda drastica. Os
defensores da “supersafra” argumentam que a média de produtividade, entre a safra e ndo
safra é, em sistemas bem conduzidos, maior que a alcancada em sistemas convencionais
(safras todos os anos), com a vantagem de menor custo por apresentar apenas uma
colheita. A desvantagem fica pela necessidade de um manejo racional da poda, que no caso
do café canéfora, pode ser problematico por causa da brotagdo intensiva dos ramos, ainda
mais em regides Umidas e quentes como Ronddnia onde o crescimento vegetativo é intenso.
Outro fato é que nao se sabe ao certo qual seria o intervalo da poda programada e se tal
sistema levaria a lavoura a um depauperamento precoce.

Colheita mecanizada

Apesar de a cafeicultura em Ronddnia ser baseada na agricultura familiar, a m&o de obra
tem sido um limitante ao desenvolvimento da producdo em bases qualitativas e
guantitativas. O desenvolvimento acelerado dos varios setores econdémicos tem levado a
uma alta taxa de migracéo rural-urbana, tornando a escassez de méo de obra no campo
ainda mais evidente. Segundo o IBGE (2010) o Estado tem uma populacdo rural de
243.113 individuos com mais de 14 anos (159.586 homens e 83.527 mulheres), e vem
sofrendo um processo acelerado de éxodo rural nos ultimos anos. A populacdo rural do
Estado era de 36% no ano de 2000 mudando para 27% em 2010. Junte-se a isso, 0
fendmeno do envelhecimento do trabalhador rural. Segundo um levantamento realizado
pela Embrapa Rondénia em 2010, nas principais regides cafeicultoras do Estado mais de
50% dos produtores rurais possui idade entre 48 e 72 anos (ROSA NETO, 2012). Assim,
a cafeicultura estadual passou a ser um dos setores da economia rural mais afetado devido
a elevacao dos custos da méo de obra necessaria na operagéo da colheita do café.

Uma forma de resolver esta questéo seria o uso de técnicas que aumentem o rendimento
das lavouras, a eficiéncia de colheita e a qualidade do trabalho em termos de seguranca,
conforto e ergonomia. Neste contexto a mecanizacdo da colheita do café seria uma
alternativa viavel, uma vez que, ndo somente reduz a necessidade de mao de obra na
colheita como gera uma nova demanda. Pois estas maquinas necessitam de manutencao,
operadores, assisténcia técnica, ou seja, mao de obra qualificada.

Com a mecanizacao da colheita do café, o processo seria efetuado de forma mais agil, o
gue implicaria em melhor qualidade do produto e redug&o de perdas, aumentando o lucro
do cafeicultor que se tornaria menos dependente da méo de obra bragal cada vez mais
escassa no campo. Além disso, Rondbnia possui aptiddo para o uso desse sistema por
apresentar grandes extensdes de terra de relevo plano ou levemente ondulado, portanto,
mecanizavel.

Contudo, a colheita mecanizada de Coffea canephora, €, atualmente, um dos grandes
desafios nacionais. Sdo muitos os fatores que influenciam o sucesso do processo de
mecanizacdo da colheita desta espécie, destacando-se a grande variabilidade
apresentada pela cultura, a qual pode ser representada pela estrutura, forma, tamanho
das plantas e desuniformidade de maturacéo, teor de umidade dos frutos, bem como as
condicdes de relevo no qual as lavouras sé@o implantadas. Em virtude desses fatores e
da complexidade do problema, torna-se importante o uso de técnicas de manejo e
andlise do sistema de producdo para que a colheita mecanizada possa ser realizada
€COm sucesso.
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A implantacéo das primeiras lavouras comerciais de café canéfora no Brasil na década de
1950 pode ser considerada recente. Em funcéo disso, existem relativamente poucos
estudos e projetos destinados a esta espécie nas mais diferentes areas do conhecimento.
Com relacdo & mecanizagdo ndo seria diferente, existe uma demanda crescente por
avaliacé@o e desenvolvimento de maquinas e mecanismos de colheita que ja sdo utilizados
para o café ardbica e pode-se trabalhar a transposicéo desta tecnologia para o canéfora.

Alguns trabalhos j& realizados, na tentativa de implementar o sistema mecanizado em
canéfora, apontam que s&@o necessarios ajustes tanto na maquina colhedora quanto na
planta. Além da sele¢do de plantas com arquitetura adequada e maturagdo homogénea,
merece ainda atengdo o arranjo espacial da lavoura e o nimero de hastes por hectare.
Estes fatores inerentes as plantas, junto a escolha correta de frequéncia e amplitude das
varetas de vibragéo e velocidade de trabalho, garantiréo a eficiéncia durante a derrica e
coleta dos frutos, com uma menor desfolha e estresse as plantas de café.

As plantas de canéfora possuem caracteristicas que as tornam distintas das plantas de
arabica no que diz respeito a colheita mecanizada. O primeiro e talvez mais importante
fator seja a arquitetura dessas plantas, vigorosas e com o desenvolvimento naturalmente
em multicaule (Figura 7), que torna mais complexo o processo de derrica mecanizada
para o canéfora. As plantas altas e com muitos ramos tornam-se obstaculos a serem
vencidos pela colhedora e o amortecimento dos ramos, que no canéfora estdo em maior
profuséo, afetam o desempenho da colheita mecénica que trabalha o fruto por meio do
impacto e vibragéo.

Fotos: Alexsandro Lara Teixeira

Figura 7. Plantas de Coffea arabica (A) e Coffea canephora (B). Observar a arquitetura das plantas, mais
vigorosas e com o desenvolvimento naturalmente em multicaule no café canéfora.

A mecanizagdo da colheita do café canéfora pode ser uma alternativa viavel que, além
de reduzir o tempo de colheita, a demanda de méo de obra e os custos variaveis de
producéo, permitem ao produtor melhor planejamento da colheita, diminuindo o risco de
iniciar o processo com grande percentagem de frutos verdes. Por fim, podera contribuir
positivamente para a profissionalizacdo qualificada e melhoria da renda dos
trabalhadores autbnomos responsaveis pela colheita do café no Estado. Em lavouras de
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Procedimentos de colheita do café

Coffea arabica, de acordo com Silva et al. (2013), foi possivel colher 95% dos frutos,
com duas passadas, e 0s custos obtidos demonstraram reducdo de 67% quando
comparado a colheita manual. Tais nimeros realgcam o potencial do uso da mecanizacao
em lavouras de canéfora.

Boas praticas na colheita

Com o objetivo de se fazer uma colheita eficiente, obtendo-se um produto de qualidade,
deve-se evitar falhas e superar limitacdes, observando em sua operacionalidade os
seguintes procedimentos:

a) Fazer o planejamento da colheita verificando instala¢des, equipamentos, materiais e
pessoal necessario.

b) Manter as plantas daninhas controladas sob as copas dos cafeeiros, facilitando a
colocacao dos panos de colheita.

¢) Programar o inicio da colheita dos talhdes com maturacéo dos frutos mais precoces,
depois colhendo os médios e tardios.

d) Realizar a colheita com 80% dos frutos cereja, evitando colher frutos verdes, que
produzem defeitos e pesam menos.

e) Vistoriar a colheita, impedindo excessos no arranquio de folhas, quebra de ramos e
permanéncia de frutos na planta.

f) Evitar amontoar ou deixar o café secar na lavoura, devendo transportar no mesmo
dia o café colhido para o processamento e/ou secagem.

g) Efetuar o repasse, recolhendo frutos que ficaram na planta ou no chdo apés a
colheita, evitando a reinfestacéo da broca.
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